UCHWALA NR 53 /.24 /2016
ZARZADU POWIATU W KAMIENIU POMORSKIM
z dnia 11 marca 2016 r.

W sprawie przyjecia ,Diagnozy Sytuacji Problemowej Technikum i Szkoty .
Zawodowej w Zespole Szkoét Ponadgimnazjalnych im. Stanistawa Staszica
w Kamieniu Pomorskim” na wsparcie z Europejskiego Funduszu
Spotecznego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego
Wojewodztwa Zachodniopomorskiego 2014-2020, Os priorytetowa VIII
Edukacja.

Na podstawie art. 32 ust. 1 ustawy z dnia 5 czerwca 1998 roku o samorzadzie
powiatowym (Dz. U. z 2015 roku poz. 1445, ze zmianami) w zwigzku z Regulaminem
Konkursu nr: RPZP.08.06.00-IP.02.-32-K05/15, Os priorytetowa VIII Edukacja,
Dziatanie 8.6 Wsparcie szkot i placowek prowadzacych ksztatcenie zawodowe oraz
uczniow uczestniczacych w ksztatceniu zawodowym i 0sob dorostych uczestniczgcych
w pozaszkolnych formach ksztatcenia zawodowego,

Zarzad Powiatu w Kamieniu Pomorskim uchwala, co nastepuje:

§ 1. Przyjmuje sie ,Diagnoze Sytuacji Problemowej Technikum i Szkoty
Zawodowej w Zespole Szkdt Ponadgimnazjalnych im. Stanistawa Staszica w Kamieniu
Pomorskim” na wsparcie z Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach
Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa Zachodniopomorskiego 2014-
2020, O$ priorytetowa VIII Edukacja w brzmieniu stanowigcym zatacznik do
niniejszej uchwaty.

§ 2. Wykonanie uchwaty powierza sie Naczeinikowi Wydziatu Edukacji, Kultury
i Sportu.

§ 3. Uchwata wchodzi w zycie z dniem podjecia.
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UZASADNIENIE
DO UCHWALY NR 53 /21l /2016
ZARZADU POWIATU W KAMIENIU POMORSKIM
z dnia 11 marca 2016 r.

W sprawie przyjecia ,Diagnozy Sytuacji Problemowej Technikum i Szkoty
Zawodowej w Zespole Szkét Ponadgimnazjalnych im. Stanistawa Staszica
w Kamieniu Pomorskim” na wsparcie z Europejskiego Funduszu
Spotecznego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego
Wojewddztwa Zachodniopomorskiego 2014-2020, O$ priorytetowa VIII
Edukacja.

Regulamin  ogtoszonego konkursu nr: RPZP.08.06.00-IP.02.-32-K05/15,
O$ priorytetowa VIII Edukacja, Dziatanie 8.6 Wsparcie szkét i placowek
prowadzacych ksztatcenie zawodowe oraz ucznidw uczestniczacych w ksztatceniu
zawodowym i 0sob dorostych uczestniczacych w pozaszkolnych formach ksztatcenia
zawodowego naktada na organ prowadzacy obowigzek przyjecia diagnozy sytuacji
problemowej przygotowanej przez szkote, ktdra jest niezbedna przy sktadaniu
wniosku w ramach ogtoszonego konkursu,

Wobec powyzszego zachodzi konieczno$¢ podjecia w/w uchwaty.



Zafacznik do Uchwaty Nr 5% /82l Jik
Zarzadu Powiatu w Kamieniu Pomorskim
z dnia ... m@sca. LOM. Y ....

ZESPOL, SZKOY. PONADGIMNAZJALNYCH
IM. STANISEAWA STASZICA
UL. WOLINSKA 7A
72-400 KAMIEN POMORSKI

DIAGNOZA SYTUACJI PROBLEMOWE]
Technikum i Szkoly Zawodowej
w Zespole Szkot Ponadgimnazjalnych

im. Stanislawa Staszica w Kamieniu Pomorskim



W technikum funkcjonuje jeden oddziat ksztalcgcy w zawodzie technik hotelarstwa
i trzy oddzialy w zawodzie technik Zywienia i ustug gastronomicznych. W szkole zawodowej
sg dwa oddziaty ksztalcgce w zawodzie kucharz.

Do opracowania diagnozy przyje¢to dane bez klas programowo najwyzszych.

Typ szkoly Dziewczgta | Chlopey Z terenéw | Razem
wiejskich
Technik zywienia
i ustug gastronomicznych
Klasa I 13 8 15 21
Klasa I 12 10 13 22
Klasa 111 16 12 18 28
Technik hotelarstwa

Klasy ‘ I 14 3 16 17
Szkotla zawodowa — kucharz
Klasa 1 1 8 6 9
Klasa 1I 7 8 9 15

Podsumowanie 63 49 77 112

Uczniowie ksztalcacy si¢ w ZSP pochodza z terenu powiatéw:kamienskiego
(w wigkszosci) oraz gryfickiego, najczesciej ze srodowisk wiejskich — az 77 uczniéw na 112,
co stanowi 69%. Najczesciej sg to absolwenci gimnazjow, ktérzy osiggali $rednie i slabe

wyniki w nauce.

Wyniki egzamindw gimnn_zjalnych Wyniki egzamindw gimnazjalnych
($rednie wyniki w %) — I TZiUG 2015 (Srednie wyniki w %)- 11 TZiUG 2014
Przedmiot | Dziewczgta | Chlopey | Razem Przedmiot | Dziewczeta | Chlopey | Razem
GH-H 53,46 59,86 | 55,9 GH-H 45,64 534 | 49,33
GH-P 50,53 55,5 | 52,43 GH-P 64,36 62 63,24
GM-M 29,31 37,89 | 32,57 GM-M 28,27 40,9 | 34,29
GM-P 39,31 43,38 | 40,86 GM-P 36,73 46,1 | 41,19
GJA-PP 48 45,83 | 47,13 GJA-PP 40 56,67 | 52,54
GJA-PR 20,44 27 23,07 GJA-PR 22,5 39,5 33,89
GIN-PP 53,25 46,5 51 GIN-PP 52,88 35 52,88

GIN-PR 18 - 18 GIN-PR 37 - 37




Wyniki egzaminéw gimnazjalnych
(§rednie wyniki w %) — III TZiUG 2013

Przedmiot | Dziewczgta | Chiopey | Razem
GH-H 52,81 51,92 | 52,43
GH-P 64,7 51,5 59,04
GM-M 40,13 44,17 | 41,86
GM-P 50,88 56,75 | 53,39
GJA-PP 51 46,5 49
GIA-PR 25,54 26,17 | 25,74
GIN-PP 54,33 44 47,88
GIN-PR - .

Wyniki egzaminéw gimnazjalnych
($rednie wyniki w %) — 1 TH 2015
Przedmiot | Dziewczgta | Chlopey | Razem
GH-H 52,79 68,67 | 55,59
GH-P 55,79 64,67 | 57,35
GM-M 29,5 57,33 | 34,41
GM-P 39,36 57,33 | 42,53
GJA-PP 51,75 64 55,83
GJA-PR 16,5 73 31,8
GIN-PP 51,82 53 51,82
GIN-PR 16,5 - 16,5

Wyniki egzaminéw gimnazjalnych
($rednie wyniki w %) — 1 KUC 2015

Wyniki egzaminéw gimnazjalnych ($rednie
wyniki w %) — 11 KUC 2014

Przedmiot | Dziewczgta | Chtopey | Razem
GH-H 28 47,25 | 45,11
GH-P 44 44,62 | 44,56
GM-M 21 30,63 | 29,56
GM-P 29 31,63 | 31,33
GJA-PP . 29,33 -
GJA-PR ) 18 -
GIN-PP 30 47,2 | 44,43
GJN-PR . 20 -

Przedmiot | Dziewczgta | Chlopcy | Razem
GH-H 44,86 48,63 46,2
GH-P 49 53,13 514
GM-M 21,43 34,88 28,6
GM-P 37,711 42,5 40,77
GJA-PP 40 41,5 40,86
GJA-PR 16 16 16
GIN-PP 47 39 44,63
GIN-PR - 25 25

Czgsto przyczyng takiego stanu rzeczy jest brak motywacji do nauki, spowodowany
duzymi zaleglociami, brak wypracowanej na wczedniejszych etapach edukacyjnych
systematycznosci w pracy nad sobg, ale jest tez wiele przyczyn tzw. Srodowiskowych. Nasi
uczniowie niejednokrotnie pochodzg z rodzin o niskim statusie spolecznym i materialnym.
Zdarza sie, ze rodzice uczniéw nie wykazujg zainteresowania postgpami swoich dzieciw
nauce. Ich priorytetem jest, aby dziecko otrzymato promocjg do klasy programowo wyzszej, a

juz wyniki w nauce, osiggnigcia, rozwijanie zainteresowan nic majg dla nich wigkszego

znaczenia.




Niski zaséb wiadomosci i umiejgtnosci z poprzedniego etapu edukacyjnego uczniéw,

co wyraznie przedstawiaja dane z wynikéow egzamindw gimnazialnych przeklada sie na
p g

dalszg nauk¢ w naszej placéwce. Na zakonczenie I semestru 2015/2016, na 112 uczniéw klas

technicznych i zawodowych, przypadto az 180 ocen niedostatecznych, w tym znaczna czes$é

to przedmioty zawodowe, scisle i jezyki obce, a ponad polowa

uczniéw nie osiggneta

sredniej 3,0. Niestety réwniez egzamin maturalny wypadl stabo, ponizej S$redniej

wojewoOdztwa i okrggu. W roku 2015 jedynie 39% absolwentéw zdato mature, w 2014 roku —

47% aw 2013 roku — 39%. Takie wyniki niestety automatycznie uniemozliwiaja pozostalej

grupie start na wyzsze uczelnie.

Liczba ocen niedostatecznych na zakonczenie I

semestru 2015/2016

Dziewczeta

Chtlopcey

Razem

87

93

180

Wyniki dotyczg matury w starej formule

Wyniki egzaminéw maturalnych 2015 ($rednie wyniki w %)

Zdawalnos¢ ogdlem:......... 30 i s
Przedmiot Dziewczgta Chlopcy Razem
J. polski pisemny 51,11 58,6 52,74
j. polski ustny 42,78 57 45,87
j. polski rozszerzony - - .
j. angielski pisemny 54,86 79,5 60,06
j. angielski ustny 50,47 64,25 53,37
J. angielski rozszerzony ark. - 76 59,75
j. angielski rozszerzony ark.2 - 86 67,5
j. niemiecki pisemny 35,33 60 41,5
j. niemiecki ustny 13 80 29,75
matematyka 28,78 37,2 30,61
matematyka rozszerz. - - -
WOS - 33 33
biologia 46 42 43
geografia 48,8 30 41,75
chemia . - -
fizyka - -
informatyka - - -
historia 36 36




Wiyniki egzaminéw maturalnych 2014 (Srednie wyniki w %)

Zdawalno$¢ ogélem:...

Przedmiot Dziewczeta Chtopcy Razem
j. polski pisemny 45,63 33,5 43,2
j. polski ustny 63,75 20 55
j. polski rozszerzony - - -

j. angielski pisemny 53,05 35,6 49,69
j. angielski ustny 43,67 32,6 41,54
j. angielski rozszerzony 37 - S7
j. niemiecki pisemny 51 24 44,25
j. niemiecki ustny 36,67 0 27,5
matematyka 28 19 26,2
matematyka rozszerz. - - -
WOS - - -
biologia 27,25 - 21,25
geografia 46,4 - 46,4
chemia - - -
fizyka - - -
informatyka -
historia - -

Wyniki egzaminéw maturalnych 2013 ($rednie wyniki w o)

Zdawalno$¢ ogélem:...

Przedmiot Dziewczeta Chlopcy Razem
. polski pisemny 48,41 38,67 46,64
j. polski ustny 42,22 27,5 39,55
j. polski rozszerzony - - -
j. angielski pisemny 59,76 41,6 55,64
j. angielski ustny 45,63 28,8 41,62
j. angielski rozszerzony 67 - 67
j. niemiecki pisemny 36,8 40 37,09
j. niemiecki ustny 34,3 14 32,73
matematyka 36,52 33 35,88
matematyka rozszerz. - - -
WOS 36 - 36
biologia - - -
geografia 24,5 32,67 28
chemia - - -
fizyka - - -
informatyka - - -

historia




Dla duzej czgsci naszych uczniéw szkola jest czgsto jedynym miejscem
kulturotwérezymi  wplywajagcym na motywacje do rozwoju. Ale nie zawsze mamy
wystarczajace srodki, by zapewni¢ mlodym ludziom to, czego od szkoly oczekujg. Realizacja
projektu, oprécz mozliwosci skorzystania z dodatkowych zaje¢ o charakterze wyréwnawczym
czy rozwijajacym, powinna przynie$¢ dodatkowe mozliwosci obcowania ze sferami, do
ktérych dostgp w matych srodowiskach jest utrudniony lub — ze wzgledéw finansowych —
wrgez niemozliwy. ChcielibySmy zapewni¢ naszym uczniom mozliwos$é skorzystania ze
szkolen, kurséw i stazy, ktére podniosg ich ,atrakcyjnosé” na rynku pracy, pozwolg osiggnaé
lepsze wyniki na egzaminach maturalnych i zawodowych, wzmocnig poczucie wlasnej
wartosci, nauczg radzi¢ sobie w sytuacjach trudnych. Nauczyciele liczg na podniesienie
atrakcyjnosci ksztalcenia, dzigki mozliwosciom, jakie da im udzial w szkoleniach z zakresu
baristy, barmana, carvingu czy dekorowania potraw. Wszyscy uczestnicy projektu oczekujg
wzbogacenia bazy dydaktycznej, mamy tez nadzieje na wyposazenie pracowni przedmiotéw

zawodowych, komputerowej i warsztatéw gastronomicznych.

W sytuacji, gdy do realizacji podstawy programowej niezbedne jest korzystanie
z najnowoczesniejszych osiggnie¢ technologicznych, najbardziej pozadang formg wsparcia
dla naszej szkoty, bylby zakup nowoczesnej pracowni komputerowej, poniewaz obecna,
14 - to stanowiskowa, wyposazona jest w komputery poleasingowe zakupione ze $rodkéw
wlasnych w 2014r., ale pochodzace z roku 2007. Obecne komputery zastapily jeszcze starsze,
zakupione ze $rodkOw unijnych. Serwer, ktéry obstugiwal pracownie, byl juz tak stary, ze nie
nadawal si¢ do uzytku i zostal wycofany. Oprécz pracowni komputerowej uczniowie majg
mozliwos¢ skorzystania z centrum multimedialnego, 4-ro stanowiskowego w bibliotece
szkolnej. W 2014r, ze Srodkéw budzetowych zakupionych zostato jeszcze 16 laptopéw — ale
stuzg one jedynie do przeprowadzania egzaminéw zawodowych w nowej formule.

Poza wymienionym wyzej sprzg¢tem, w kazdej klasopracowni oraz w warsztacie
gastronomicznym znajdujg si¢ komputery, ktére zakupione zostaly w roku 2015 z wtasnych
srodkow, ale réwniez sg to stare, pochodzgce z 2005r, komputery poleasingowe.W calej
szkole mamy tylko 5 projektoréw multimedialnych, z ktérych dwana stale zamontowane sqw
klasopracowniach, trzy pozostale, przenos$ne, wykorzystywane na biezgco przez nauczycieli.
Zalezaloby nam wigc na tym, aby w wigkszosci sal lekcyjnych znajdowal si¢ nowoczesny
komputer oraz na stale zamontowany projektor wraz z ekranem, poniewaz w

dzisiejszych czasach jest to podstawa przy prowadzeniu zajeé. Szkola posiada lgcze
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internetowe z sygnalem WIFI, niestety bardzo stabym, czgsto niedocierajgcym do wszystkich
sal lekcyjnych.

(zadanie nr 1)

W tym roku szkolnym, 2015/2016, po raz pierwszy absolwenci klas technikum
przystapig do egzaminu maturalnego w nowej formule. Najwazniejszq zmiang bedzie
obowigzkowe przystgpienie do dodatkowego egzaminu pisemnego na poziomie
rozszerzonym. Z poprzednich lat, kiedy wybdr byl dobrowolny i mozna byla zdawac taki
przedmiot na poziomie podstawowym wynika, Zze uczniowie naszej szkoly najczegsciej
wybierali geografie, biologi¢ i wiedzg o spoleczenstwie. Przedmioty te pojawily si¢ réwniez
w deklaracjach tegorocznych maturzystéw. W duzej mierze wynika to z faktu, ze w/w
przedmioty sg czesto brane pod uwage przy rekrutacji na wiele uczelni. Niestety,
dotychczasowe wyniki (przedstawione w tabelach powyzej) nie sg zadawalajgce, pomimo, ze
egzamin zdawany byl na poziomie podstawowym. Duzo wigkszy problem dotyczy
matematyki. Generalnie jest to przedmiot, ktéry od czasu, kiedy pojawil si¢ na maturze jako
obowiazkowy, sprawia najwiecej trudnosci. Dlatego tez, chcielibySmy wyjs¢ naprzeciw
oczekiwaniom mlodziezy i zaproponowaé im dodatkowe zajecia z w/w przedmiotéw.

(zadanie nr 2)

W dzisiejszych czasach, przy swobodnym przeplywie ludnosci pomiedzy
poszczegblnymi panstwami europejskimi, absolwent szkoly ponadgimnazjalnej powinien w
stopniu zaawansowanym postugiwaé si¢ przynajmniej jednym jezykiem obcym. Szczegdlnie
wazna jest ta umiej¢tnosé dla absolwentéw technikdéw i klas zawodowych o profilach
gastronomicznych i hotelarskich, gdyz w swej pirzyszlej pracy beda mieli mozliwo$é
bezposredniego obcowania z zagranicznymi gos¢mi. By zwigkszy¢ ich szanse na rynku pracy
i wspomée proces edukacji jezykowej cheielibySmy zaproponowac¢ im dodatkowe zajgcia z
jezyka angielskiego i niemieckiego.

(zadanie nr 3)

Ponadto szkota ksztalcaca w zawodach powinna posiada¢ pracownie do ksztalcenia
zawodowego praktycznego i teoretycznego. O ile uczniowie ksztalcgcy sie w zawodzie

kucharz i technik zywienia i ustug gastronomicznych korzystajg z warsztatéw szkolnych



i pracowni gastronomicznych, gdzie odbywajg praktyczng nauke¢ zawodu, o tyle dla
technikum hotelarskiego potrzebujemy wyposazenia do pracowni przedmiotow zawodowych.
Wyniki ostatnich lat zdawalnoéci egzaminéw zawodowych pokazujg, ze jest jeszcze wiele do
zrobienia w tym zakresie, bowiem,w roku 2015, zdawalno$¢ absolwentéw wszystkich klas
technikum (w starej formule egzaminu), wyniosta 62%, w tym dziewczeta 70%, chiopcy
58%, w nowej formule egzaminu zdato 67%, w tym dziewczgt 79% a chlopcéw 63%.
Najstabiej wypadl egzamin zawodowy klasy kucharz, gdzie zdawalno$¢ wynioslta 50%, wsréd
ktérych nie bylo ani jednej dziewczyny. W roku 2014zdawalnos¢ absolwentéw klas technikum
wyniosla 75%, z czego wynik chiopcdéw to 25% a dziewczat 83%. Egzamin zawodowy w
klasie kucharz zdalo 45% uczniéw, w tym chlopcy 29% a dziewczgta 75%. W roku 2013
zdawalnos¢ absolwentéw klas technikum wyniosta 68,2%, z czego wynik chtopcéw to 70% a

dziewczat 68%.

Wyniki egzamindéw zawodowych w nowej i starej formule — 2015r

Wyniki egzaminéw potwierdzajjcych kwalifikacje zawodowe (Srednie
wyniki w %) NOWA FORMULA

Zdawalno$¢ ogélem — czg$é teoretyczna:...... 58,82...... % ucznioéw.

Zdawalno$¢ ogélem — czgé¢ praktyczna:...... 76,47...% uczniéw

Zawdd Dziewczgta | Chlopey Razem

Technik Hotelarstwa (sredni (sredni (Sredni

kwalifikacja T.11 wynik w %) | wynik w %) | wynik w %)

Czgs¢ teoretyczna 78,83 83,67 80,44

Czesc¢ praktyczna 90,83 89,33 90,33

Technik Zywienia i Ustug

gastronomicznych -

kwalifikacja T.6

Czgsc¢ teoretyczna 52,38 56,5 53,36

Czg$¢ praktyczna 85,85 86 85,88




Wyniki egzaminéw potwierdzajacych kwalifikacje zawodowe (Srednie
wyniki w %) STARA FORMULA

Zdawalno$é ogélem — cze$é teoretyczna:...90,1% uczniéw.

Zdawalnoéé ogétem — czgsé praktyczna:...63,7% uczniow

Zawod Dziewczgta | Chiopey Razem
‘Technik Hotelarstwa \vyflsirke(\lvn:%) ‘vySilif?vni%;) \vySil;?:]%))
Czes¢ teoretyczna 1 62,4 62 62,25
Czes¢ teoretyczna 2 63 63,33 63,13
Czgs¢ praktyczna 82,9 79,83 81,75
Technik Zywienia i

Gospodarstwa

Domowego

Czgs¢ teoretyczna | 61,17 63 61,63
Czes¢ teoretyczna 2 55 68,75 58,44
Czesc¢ praktyczna 72,92 76,75 73,86
Technik Kucharz

Czesé teoretyczna | 52,75 65 56,83
Czgs¢ teoretyczna 2 56,88 52,5 55,42
Czes$¢ praktyczna 115 72,5 75,83

Wyniki egzaminéw potwierdzajacych kwalifikacje zawodowe ($rednie
wyniki w %) NOWA FORMULA

Zdawalno$¢ ogdlem — czg¢$¢ teoretyczna...... | % uczniow.
Zdawalno$¢ ogolem — czgs¢ praktyczna:...... 100...% ucznidw

Zawéd Dziewczeta | Chiopey Razem
Kucharz (zsz) (Sredni (Sredni (Sredni
kwalifikacja T.6. wynik w %) | wynik w %) | wynik w %)
Czgs¢ teoretyczna 39,5 49,4 46,57
Czeg$¢ praktyczna 95 94,2 94,43




Wiyniki egzaminéw zawodowych w starej formule — 2014r

Wyniki egzaminéw potwierdzajgcych kwalifikacje zawodowe (Srednie
wyniki w %) 2014 STARA FORMULA

Zdawalnos¢ ogélem — cz¢sé teoretyczna:  85...% ucznidw.

Zdawalnos¢ ogélem — czes¢ praktyczna:

79... % ucznidéw

Zawod Dziewczgta | Chlopey Razem
Technik Hotelarstwa wyfls;lftlvni%) wyflsilke :,]1:]:%;) wySilke:.lvn:%)
Czgs¢ teoretyczna 1 72 64 71,5
Czesc¢ teoretyczna 2 65,33 60 65
Czg$¢ praktyczna 85,73 60 84,13
Technik Zywienia i

Gospodarstwa

Domowego

Czes¢ teoretyczna | 66,67 57,33 64,33
Czesc teoretyczna 2 56,11 45 53,33
Czegs¢ praktyczna 76,11 66 73,67
Kucharz Matlej

Gastronomii

Czes¢ teoretyczna 1 68 74 71,82
Czgs¢ teoretyczna 2 35 35,71 35,45
Czgé¢ praktyczna 85 81,14 82,55

Wyniki egzaminéw zawodowych w starej formule — 2013r

Wiyniki egzaminéw potwierdzajgcych kwalifikacje zawodowe (§rednie
wyniki w %) 2013 STARA FORMULA

Zdawalnos¢ ogélem — czg$¢ teoretyczna: 93...% ucznidow.

Zdawalnos¢ ogélem — czgs¢ praktyczna: 70... % uczniow

Zawod Dziewczgta [ Chlopey Razem
Techmils Hyfebontea \vySiie?:]%a) wySirlf{\]vn:%) wyflsi]l.fil\}]:%)
Czegs¢ teoretyczna 1 68,19 - 68,19
Czgsc€ teoretyczna 2 52,38 - 52,39
Czgs¢ praktyczna 76,48 - 76,48
Technik Zywienia i

Gospodarstwa

Domowego

Czgsc teoretyczna 1 62,45 58,6 60,78
Czes¢ teoretyczna 2 50,77 50 50,43
Czgs¢ praktyczna 73 69,7 71.57
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Poza doposazeniem pracowni i warsztatéw wskazane jest réwniez zaproponowanie
miodziezy dodatkowych zajeé teoretycznych i praktycznych wzbogacajacych ich wiedzei
umiejetnosci w zawodzie, podnoszacych ich ,,atrakcyjno$¢” na rynku pracy i pozwalajgcych
osiggnaé lepsze wyniki na egzaminach zawodowych. Dlatego tez,chcemy zaproponowac:

> staze zawodowe obejmujgce realizacje ksztalcenia zawodowego praktycznego we
wspélpracy z pracodawcami lub przedsigbiorcami.

» r6zne formy szkolenpozwalajace zdobyé uczniom niezbgdne kwalifikacje:
e Wlasciciel bazy gastronomiczne;j
e Wilasdciciel bazy cateringowej

Zajecia skierowane sg do uczniéw klas technikum i zawodowych kucharskich, celem
pobudzenia pasji w zawodzie, zdobywania dos$wiadczen kulinarnych, stosowania
nowoczesnych technik w sporzgdzanin potraw, uwzgledniania aktualnych trendow
zywieniowych, zwigkszania szans na egzaminach zewnetrznych i na rynku pracy.

o Akademia przysziego hotelarza - wiedza i praktyka w hotelarstwie

Zajecia skierowane sg do uczniéw klas hotelarskich celem pobudzenia pasji w zawodzie,
zwickszenia szans edukacyjnych i rozwojowych uczniéw, podniesienia kwalifikacji
zawodowych uczniéw, jako przyszlych absolwentéw, m.in. poprzez wspélpracg szkoly
z pracodawcami i wyjazd studyjny do hotelu, oraz zwigkszania szans na egzaminach
zewngtrznych i na rynku pracy.

e Internetowa obstuga podmiotéw branzy hotelarskiej i gastronomicznej. (Obstuga
programu gastronomicznego ePOS, mHotel)

Szkolenie skierowane jest dla uczniéw klas gastronomiczno — hotelarskich chegcych podnies¢
swojg wiedze za pomocag nowoczesnego zarzgdzania wspolczesng kuchnia i hotelem.
Umiejetnoscei te zwicksza szansg absolwentéw na rynku pracy.

(zadanie nr 4)

Aby podnie$¢ kompetencje zawodowe ucznidéw, poprzez zdobycie nowych
umiejetnosci, ktére znacznie wzbogacy ich warsztat pracy, a tym samym zagwarantujg lepszy
start w dorosle zycie, zaproponowali$my im w badaniu ankietowym szereg kurséw, po
ktérych kazdy uczestnik szkolenia, uzyskawszy pozytywny wynik sprawdzianu wiedzy
i umiejetnosci, otrzyma certyfikat o ukonczeniu kursu.Po przeanalizowaniu ankiet okazato
sig, ze zapotrzebowanie na t¢ forma ksztalcenia jest bardzo duze. W zwigzku z tym
postanowili$my wyjé¢ naprzeciw oczekiwaniom uczniéw i zaplanowalismy nastepujace

zajecia:
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e KursyCarvingu - poziom podstawowy, sredniozaawansowany i techniki graficzne

Szkolenie bedzie obejmowaé praktyczna nauke tworzenia artystycznych dekoracji z warzyw
i owocow zgodnie ze standardami szkolenia carvingu na poziomie podstawowym,
$redniozaawansowanym oraz w obr¢bie technik graficznych.

e Kurs dekorowania potraw

Szkolenie bgdzie obejmowac praktyczng nauke dekorowania potraw
e Kurs barmana

Szkolenie bedzie obejmowa¢ praktyczng nauke z zakresu umiejgtnosci barmanskich I stopnia
ktére wyczerpujaco przygotowuje do pracy za barem. Przeznaczone jest zardwno dla oséb,
ktore dopiero zaczynajg swoja przygode ze sztukg barmanska, jak i dla tych, ktérzy juz
pracujg i chcg podniesé swéj profesjonalizm.

e Kursy baristy I stopnia, II stopnia, alternatywnych metod parzenia kawy,
zaawansowany kurs latte art., szkolenie sensoryczne

Szkolenie bedzie obejmowaé praktyczng nauke¢ z zakresu umiej¢tnosci obslugi ekspresu
ci$nieniowego: nauka przygotowania espresso, spieniania mleka, przygotowania
podstawowych kaw na bazie espresso, biezaca konserwacja i czyszczenie sprzetu, w dalsze;j
kolejnosci nauka ustawiania mlynka, podstaw latte art. i doskonalenia tych umiejetnoscei, czyli
kreowania wzoréw na kawie przy uzyciu metod freepourething., oraz nauka
przygotowywania kaw przy uzyciu tzw. alternatywnych metod parzenia kawy, poznanie
parametrow i zasad pozwalajacych na wydobycie jak najlepszego smaku kawy. W ramach
szkolenia sensorycznego zapoznanie si¢ z aromatami i smakami wyst¢pujgcymi w kawie,
nauka prowadzenia cuppingu kawy.

o Kurs dietetyki

Szkolenie bedzie obejmowac praktyczng nauke z zakresu dietetyki
o  Kurs kelnerstwa

Podniesienie kwalifikacji zawodowych poprzez ukonczenie szkolenia z zakresu kelnerstwa.
Cwiczenia odbywaé si¢ bedg przy zaaranzowanym stole konsumenckim, gdzie nastepuje
pelna obstuga Gosci przez kazdego z uczestnikéw (powitanie Godci, przyjmowanie
zamOwienia, serwowanie potraw i napojow, rozmowa z Gosémi, realizacja rachunku,
pozegnanie Gosci).

(zadanie nr 5)

Wskazane jest réwniez, aby uczestnicy zaje¢¢ praktycznych oraz kurséw mieli

mozliwos$¢ sprawdzenia si¢ 1 skonfrontowania swoich umiej¢tnosci z uczniami innych klas
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i szk6l. Z doswiadczenia wiemy, ze zapewni¢ im to mogg rézne konkursy szkolne i
migdzyszkolne. Dlatego tez wsparcie EFS pozwoliloby nam zaproponowaé nastgpujgce
konkursy:

o Konkurs carvingu

e Konkurs kulinarny "Wariacje z pstragiem”

e Konkurs kulinarny "Polska kuchnia regionalna”

e Konkurs kulinarny "Kamienh w zmystach"

(zadanie nr 6)

Diagnozujgc sytuacje naszej szkoly nie sposéb pomingé warsztatu nauczycieli,

a w szczegblnoscei tych od praktycznej nauki zawodu. Doskonalenie przez nich umiejgtnoscei
i kompetencji zawodowych znaczaco wplywa na edukacj¢ miodziezy w tym zakresie. Dlatego
tez, po przeprowadzeniu badania ankietowego wsréd nauczycieli, cheielibySmy
przeprowadzic¢ dla tej grupy szkolenia w zakresie:

o Carvingu - poziom podstawowy, sredniozaawansowany i techniki graficzne

e dekorowania potraw

e barmana I stopnia

e baristy I stopnia, II stopnia, alternatywnych metod parzenia kawy, zaawansowany kurs

latte art., szkolenie sensoryczne

(zadanie nr 7)

Od wielu lat, na terenie naszej szkoly dziata Szkolny Osrodek Kariery, ktory oferuje
pomoc w zakresie doradztwa zawodowego. Swoim dzialaniem wspiera mlodziez nie tylko
naszg, ale réwniez innych szkélz terenu gminy i powiatu. Z wywiadéw z uczniami wynika, ze
takie spotkania pozwalajg im na lepsze planowanie swojej przysziosci i uwazajg je za bardzo
warto§ciowe. Dodatkowe finanse pozwolilyby nam wzbogaci¢ warsztat pracy doradcy
zawodowego o nowoczesne programy multimedialne i pozwolityby na przeprowadzenie

indywidualnych spotkan z mlodzieza.

(zadanie nr 8)
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Podsumowujgc, realizacja projektu finansowanego ze S$rodkéw UE pozwolitaby
wyposazy¢ bazg¢ dydaktyczna szkoly, co niewatpliwie podniostoby atrakcyjnosé naszej oferty
edukacyjnej 1 przyciggnelo do szkoly nowych ucznidéw. Kolejng istotng korzysciag bytoby
wyposazenie naszych obecnych uczniéw w kompetencje gwarantujgce im lepszy start w
dorosle zycie. Szkolniciwo zawodowe wraca do lask. Jest tym obszarem, w ktéry warto

inwestowac.

Ponizej przedstawiamy poszczegdlne zadania wraz z zapotrzebowaniem na sprzet
i maferialy pomocnicze ktore, dzigki pomocy finansowej EFS, umoiliwityby nam

uatrakcyjnienie zajgé oraz podniesienie jakosci ksztaltcenia w naszej szkole.

Zadanie nr 1:

Planowane doposazenie pracowni komputerowej - komputer jako narzedzie
wspolczesnego technika. Tworzenie optymalnych i nowoczesnych warunkéw ksztatcenia
zawodowego, z wykorzystaniem technik informatycznych i komputerowych. Zdobywanie
umiejetnosei i kwalifikacji zawodowych poprzez zajecia teoretyczne i praktyczne z
wykorzystaniem wilasciwego wyposazenia pracowni szkolnych. Potwierdzanie kwalifikacji
zawodowych w formie egzaminéw panstwowych CKE i OKE (egzaminy potwierdzajace

kwalifikacje w zawodzie z wykonaniem komputerowym).

L.p. Nazwa wyposaZenia Sztuki
1 Zakup 30 komputeréw wraz z monitorami 30
2 Zakup komputera wraz z monitorem dla nauczyciela 1
3 Serwer Fujitsu RX1330 M1 E3-1231v3 1
4 Oprogramowanie WinSvrStd 2012R2 SNGIL OLP NL Acdme 2Proc 1
5 Oprogramowanie WinSviCAL 2012 SNGL OLP NL AcdmcUsrCAL 30
6 APC Smart-UPS C 1500VA 2U Rack mountable LCD 230V 1
7 Netrack szafa wisz./stoj. 19", 12U/600 mm — popiel, drzwi przeszklone+ 3 x wentylator + |

organizer kabli
8 Urzgdzenia aktywne : switch 48 portow, zarzgdzalny L2/ patchpanel 48 portéw 1
9 Okablowanie : kable, korytka, przylgcza, gniazda cienne natynkowe, 1
10 | Wdrozenie rozwigzania, konfiguracja sieci, instalacja serwera i koficéwek 1
11 Oprogramowanie/licencje Cyfrowego Repozytorium Edukacji Mobilnej 150
12 Wielozadaniowa baza programowo-sprzetowa CREML z zabezpieczeniem 1
13 Centrum Rejestracji Uzytkownikoéw 1
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14 Terminale programowe z mozliwoscig autoryzacji uzytkownika 1
15 mikrokomputer 1
16 UPS 1
17 Serwer |
18 Windows Serwer 2012 R2 Standard |
19 | Fine Reader Corporate 1
20 | zakup e-book6w tematycznych 35
21 Urzlqdzejnic wielofunkcyjne MPC2003SP do sali lekeyjnej zintegrowane z CREML z 1
zabiezpicczeniem obudowy
22 | Projektor Ricoh PTWX414IN 1
23 | TablicainteraktywnaeBeam EDGE Wireless + Battery Pack I

Zadanie nr 2

Planowane zajgcia z geografii, wiedzy o spoleczefistwie, biologii i matematyki.

Forma zajec Geografia-przygotowanie do matury na poziomie rozszerzonym
A7 P

Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr

| 40hx2 gr=80h

Liczba os6b zaplanowanych do udzialu w zajeciach

Dziewczeta Chlopcy

Razem

6 6 1gr/Gos x 2 =120s6b

Zajecia skierowane sg gléwnie do uczniéw technikum, ktérzy zdecyduja sig na zdawanie cgzaminu maturalnego
z geografii. Dotychczas absolwenci technikéw wybrany egzamin dodatkowy mogli zdawac na poziomic zardwno
podstawowym jak i rozszerzonym, w obecnej formule mogg zdawac tylko na poziomie rozszerzonym. Sredni
wynik tegorocznych absolwentéw, kiérzy wybrali geografig na poziomie podstawowym wynidst 41,75%. Jest to

wynik ponizej okregu: 47,34%, wojewddztwa: 46,54% oraz powiatu 47,71%

L.p. Nazwa wyposazenia Sztuki
1 Ekran Reczny MEDIUM MovieSmartRollo 150x150cm |
2 Teraz matura Vademecum Geografia 6+ 1dla
Autorzy: Olga Jerun, Wojciech Blaszczykicwicz, wyd. Nowa Era prowadzacego
Teraz matura Tuz przed egzaminem Geografia,
3 Autorzy: Jadwiga Brozynska, Beata Wozniak, wyd. Nowa Era 6+ 1dla
prowadzacego
i Geografia, zadania maturalne, +CD
Autor: Roman Domachowski, wyd. Demart 12
5 Kalkulator prosty Citizen SDC-810BN 6+ 1dla
prowadzgcego
6 Tablica pojedyncza biala , Tablice szkolne w ramie aluminiowej, do 1
zawieszania na $cianie. Wymiar: 1700x1020mm
7 Tablica korkowa 100x150 1
g Jak powstaje pogoda dvd Film edukacyjny na plycie dvd zawierajacy material
pokazujacy etapy powstawania pogody. Producent: SFE Nauka 1
9 Geografia a dvd Film edukacyjny na plycie dvd zawierajgcy ciekawe
materialy z zakresu geografii. Producent: SFE Nauka 1
10 Geografia b dvd Film edukacyjny na plycie dvd zawierajacy ciekawe
materialy z zakresu geografii. Producent: SEFE Nauka 1
1 Geografia ¢ dvd Film edukacyjny na plycie dvd zawierajacy ciekawe
materiaty z zakresu geografii. Producent: SEE Nauka 1
12 Swiat w okresie wielkich odkryé XV-XVI - mapa przedstawia obraz §wiat w
okresie wielkich odkry¢ geograficznych w XV-XVI w 1
13 | Bic marker 1701 do bialych tablic koncéwka okragla - czarny 10
14 | Bic marker 1701 do bialych tablic koncéwka okragla - czerwony 5
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15 Bic marker 1701 do biatych tablic kofic6wka okragla - niebieski 5

16 | Bic marker 1701 do biatych tablic koficéwka okrggla - zielony d

17 | Ksztaltowanie powierzchni Ziemi. kpl.9 szt. - foliogramy 1

18 | Atmosfera. kpl. 10 szt. - foliogramy 1

19 | Hydrosfera. kpl 12 szt. - foliogramy 1

20 | Litosfera i wnetrze Ziemi. kpl. 15 szt. - foliogramy 1

21 | Srodowisko geograficzne - foliogramy 1

29 Tablice geograficzne  Rok wydania: 2015Wydawnictwo: ADAMANTAN 6+ 1dla

prowadzgcego

Projektor Epson EB-S04 1

23 | Uchwyt sufitowy KAUBER UP 70-120 1
LogiLink Kabel HDMI v1.4 Premium 10.0m 1

24 Laptop 1
Office 2016 dla Uzytkownikéw Domowych i Uczniéw 1

25 Gabka magnetyczna Donau do tablic suchoécieralnych 4

26 Ekran Reczny MEDIUM MovieSmartRollo 150x150cm 1

Forma zajeé ]

Wiedza o spoleczeristwie - przygotowanie do matury na poziomie rozszerzonym -

Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr 40hx2 gr=
80 h
Liczba os6b zaplanowanych do udzialu w zajeciach
Dziewczeta Chiopcy Razem
7 5 lgr/6os x 2 =120s6b

Zajgeia skierowane sg gléwnie do uczniéw technikum, ktérzy zdecydujg sie na zdawanic egzaminu
maturalnego z wiedzy o spoleczeiistwie. Dotychczas absolwenci technikéw wybrany egzamin
dodatkowy mogli zdawaé na poziomie zaréwno podstawowym jak i rozszerzonym, w obecnej formule
mogg zdawaé tylko na poziomie rozszerzonym. W szkole wiedza o spoleczenistwie nie jest przedmiotem
prowadzonym na poziomie rozszerzonym, stad zapotrzebowanie na dodatkowe zajgcia z tego
pxze(hmolu Sredni wynik tegorocznych absolwentéw, ktérzy wybrali wicdzg o spoleczefistwie na
poziomie podstawowym wyniést 33%. Jest to wynik ponizej okregu: 36,54%, wojewddztwa: 34,30%

oraz powiatu 39%.

L.p. Nazwa wyposazenia Sztuki
1 Odtwarzacz dvd Philips DVP 2880 z USB, HDMI, odtwarzanie DivX 1
) Teraz matura wademecumwos, wyd. Nowa Era 6+ 1dla
prowadzacego
3 Teraz matura, zadaniai arkusze maturalne wyd. Nowa Era 6+ 1dla
prowadzacego
4 Teraz matura, Tuz przed egzaminem wyd. Nowa Era 6+ 1dla
prowadzgcego
5 Podrgeznik W centrum uwagi, zakres rozszerzony Cz¢$é 112, wyd. Nowa Era 6+ 1dla
prowadzgcego
6 Maturalne karty pracy, zakres rozszerzony, czesé 112 wyd. Nowa Era 6+ 1 dla
prowadzacego
Projektor Epson EB-S04 |
7 Uchwyt sufitowy KAUBER UP 70-120 1
LogiLink Kabel HDMI v1.4 Premium 10.0m 1
8 Ekran Reczny MEDIUM MovieSmartRollo 150x150cm 1
Laptop 1
9 Office 2016 dla Uzytkownikéw Domowych i Uczniéw 1
10 Atlas do wiedzy o spoleczenstwie. Zakres rozszerzony. cz.1 i 2. Wyd. Nowa Era. 6+ 1dla
prowadzacego
1 Karty pracy ucznia do atlasu do wiedzy o spoleczeiistwie. Zakres rozszerzony, cz.1 i 2. 6+ 1dla
wyd. Nowa Era. prowadzacego
12 | Telewizor 50 cali 1
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Forma zajeé | Biologia - przygotowanie do matury na poziomie rozszerzonym

Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr

40h x2gr=80h

Liczba os6b zaplanowanych do udzialu w zajgciach

Dziewczgta Chlopey Razem

6 6 1gr/6os x 2 =120s6b

Zajecia skierowane sa giéwnie do uczniéw technikum, ktérzy zdecydujg si¢ na zdawanie egzaminu
maturalnego z biologii na poziomic rozszerzonym. Dotychczas absolwenci technikéw wybrany egzamin
dodatkowy mogli zdawaé na poziomie zaréwno podstawowym jak i rozszerzonym, w obecnej formule
mogg zdawac tylko na poziomie rozszerzonym, ktéry cechuje sig¢ duzo wigkszym stopniem trudnosci niz

poziom podstawowy.

B
5=

Nazwa wyposazenia

Sztuki

Barwniki fotosyntetyczne

p—

Biologia A - film edukacyjny

Biologia B - film edukacyjny

Biologia C - film edukacyjny

Biologia D - film edukacyjny

Biologia F - film edukacyjny

Biologia G - film edukacyjny

Biologia I - film edukacyjny

Biologia J - film edukacyjny

Biologia K - film edukacyjny

Biologia L - film edukacyjny

Repetytorium ,,Matura z biologii” wyd. WSIP

Zestawy dodwiadczalne ,,Naszyjnik z DNA”

ot | et | ot |t | 5
ZlnlISiZIse|c|w|o|wv| & w e |—

Zestawy doswiadczalne ,,stodki §wiat enzymoéw”

—
w

Projektor Epson EB-S04
Uchwyt sufitowy KAUBER UP 70-120
LogiLink Kabel HDMI v1.4 Premium 10.0m

>

Laptop
Office 2016 dla Uzytkownikéw Domowych i Ucznidw

|t |t f et | |t | |t [t [ | = | | = | = [ =

Forma zajeé l Matematyka — zajecia wyréwnawcze

Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr | 32hx4gr=128h

Liczba os6b zaplanowanych do udziafu w zajgciach

Dziewczgta Chiopcy Razem

16 16 4er x 8os = 32o0soby

Zajecia skierowane s3 do uczniéw technikum ktérzy z matematyki osiagaja wyniki ponizej $rednich. Celem
zajec bedzie przygotowanic do egzaminu maturalnego z matematyki z dziesigciu podstawowych
dzialéw. Projektem objete bedg gléwnie uczennice, poniewaz ich wyniki maturalne (28,28% ) sa

znacznie stabsze od wynikéw chlopcéw (37,2%).

L.p. Nazwa wyposazenia Sztuki

1 Cyrkle tablicowe 4

Projektor Epson EB-S04 1
2 Uchwyt sufitowy KAUBER UP 70-120 1

LogiLink Kabel HDMI v1.4 Premium 10.0m 1
3 Wielodciany prawidlowe: ostrostupy i graniastoslupy 2
4 Zestaw bryl transparentnych z wyjmowanymi siatkami 2
5 Przyrzad do demonstracji powstawania bryl obrotowych 2
6 Bryly obrotowe 2
7 Laptop 1

Office 2016 dla Uzytkownikéw Domowych i Ucznidw 1
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Zadanie nr 3

Planowane zajecia z jezyka angielskiego i niemieckiego

Forma zajeé | j. angielski — kompetencje jezykowe

Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr

| 60h x 4gr =240 h

Liczba os6b zaplanowanych do udzialu w zajeciach

Dziewczgta Chtopey Razem

20 20 dgr x 100s = 400s6b

Zajecia skierowane sg do uczniéw majacych problemy ze stosowaniem slownictwa zawodowego z zakresu
gastronomii, hotelarstwa i biznesu. Ksztaltowane bgda umiejetnosci jezykowe niezbedne do porozumiewania sig
7. zagranicznymi go$émi.

niebieski, zielony

L.p. Nazwa wyposaZenia Sztuki

1 Angielskie dobieranki - stownictwo 1

Projektor Epson EB-S04 1
2 Uchwyt sufitowy KAUBER UP 70-120 1

LogiLink Kabel HDMI v1.4 Premium 10.0m |
3 Ekran Rgezny MEDIUM MovieSmartRollo 150x150cm 1
i Laptop 1

Office 2016 dla Uzytkownikéw Domowych i Uczniéw 1
5 Stownik wspdlczesny angielsko-polski, polsko-angielski wyd. Longman 10
6 Radioodtwarzacz cd z wejéciem usb 1
7 Tablica pojedyncza biala , Tablice szkolne w ramie aluminiowej, do zawieszania na 2

$cianie. Wymiar: 1700x1020mm
8 Flipchart 1
9 How Can I helpyou? -+ plytal. angielski zawodowy , wyd. Rea 10
10 English for International Turism, New Edition, Pre-Intermediate, + plyta, wyd. Pearson 10
T American Life plus MP3 CD Ksiazka z plyta CDAutorzy: Vicky Shipton Poziom 2 10

(podst. Al)Seria: Penguin Readers / Pearson English Readers — Lektury uproszczone
12 A Christmas Carol plus MP3 CD Ksigzka z plyta CD Autorzy: Charles Dickens Poziom 2 3

(podst. A1) Seria: Penguin Readers / Pearson English Readers — Lekturyuproszczone

Pirates of the Caribbean: The Curse of the Black Pearl plus MP3 CD Ksiazka z plyta 5
13 | CDPoziom 2 (podst. A1) Seria: Penguin Readers / Pearson English Readers — Lektury

l]])l'()SZCZOnC

New York plus MP3 CD Ksigzka z plyta CDAutorzy: Vicky ShiptonPoziom 3 (nizszy 5
14 $rednio zaawansowany A2)

Seria: Penguin Readers / Pearson English Readers — Lekturyuproszczone

Romeo and Juliet plus MP3 Ksigzka z plyta CDAutorzy: William Shakespeare 10
15 Poziom: Poziom 3 (nizszy $rednio zaawansowany A2)

Seria: Penguin Readers / Pearson English Readers — Lekturyuproszczone

The Grapes of Wrath plus MP3 CD Ksigzka z plyta CDAutorzy: John Steinbeck 10
16 | Poziom: Poziom 5 (wyzszy $rednio zaawansowany B2)

Seria: Penguin Readers / Pearson English Readers — Lekturyuproszczone

Hamlet MP3 CD Ksigzka z ptyta CD, Autor: William Shakespeare, Poziom: Poziom 3 5
17 | (nizszy srednio zaawansowany A2) Seria: Penguin Readers / Pearson English Readers —

Lektury uproszczone
18 | Longman Collocations Dictionary and ThesaurusPoziom: Intermediate-Advanced 1
19 | Teczka z gumka Donau A4 kartonowa gladka 40
20 | Segregator biurowy Donau Master A4 75 mm. 5
21 Koszulki na dokumenty Donau A4 krystaliczne /100szt . 2op.
22 | Marker suchoscieralny do biatych tablic,czarnyPentel 10
23 | Gagbka magnetyczna Donau do tablic suchodcieralnych 4
24 Marker do tablic suchoscieralnychEdding 360 koncéwka okragla, czarny, czerwony, 2zesl.
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25 Adjectives&Adverbs - plansza 1
26 | Animals - plansza 1
27 | Be, have got, can & Pronouns - plansza l
28 | Basic facts about USA l
29 | Conditionals - plansza 1
30 | DUOQ The tenses active voice / The British Isles Physical 1
31 Irregular verbs plansza 1
32 | Nouns plansza 1
33 | Tenses - Past - plansza 1
34 | Tenses - Present - plansza 1
35 | Puzzle - odezytuje czas po angielsku 2
36 | Puzzle angielskie - homonimy 2
37 | Opposites - plansza 1
38 | Podstawowe fakty o Londynie 1
Forma zajec | J- niemiecki = kompetencje jezykowe

Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr

| 60h x 3gr=180h

Liczba oséb zaplanowanych do udzialu w zajeciach

Dziewczela Chiopcy Razem

15 15 3gr x 100s = 300s6b

Zajecia skierowane sg do ucznidw majacych problemy ze stosowaniem stownictwa zawodowego z zakresu
gastronomii 1 hotelarstwa. Ksztaltowane bgdg umiejgtnosei jezykowe niezbedne do porozumiewania sie z
zagranicznymi go$émi.

L.p. Nazwa wyposaZenia Sztuki
| Stownik turystyki i hotelarstwa niemiecko polski polsko niemiecki, Iwona Kienzler, 10
Wydawca / producent: C.H. BECK
Projektor Epson EB-504 1
2 Uchwyt sufitowy KAUBER UP 70-120 1
LogiLink Kabel HDMI v1.4 Premium 10.0m 1
3 Ekran Rgczny MEDIUM MovieSmartRollo 150x150cm 1
4 Stownik praktyczny niemiecko-polski, polsko-niemiecki wyd. Lektorklett 10
5 Radioodtwarzacz c¢d z wejéciem usb 1
6 Tablica pojedyncza biala Tablice szkolne w ramie aluminiowej, do zawieszania na 2
$cianie. Wymiar: 1700x1020m
7 Elipchart 1
3 Laptop 1
Office 2016 dla Uzytkownikéw Domowych i Ucznidéw 1
9 Czasowniki nieregularne/UnregelmasigeVerben - plansza 1
10 | Sport jezyk niemiecki plansza dwustronna 1
11 Tabela ubran /Diekleidung plansza 160 x 120 cm 1
12 | Transport plansza dwustronna, j¢zyk niemiecki 1
13 Zawody jezyk niemiecki plansza dwustronna 1
14 | Die Formen des personlichenFurwortsplansza 1
15 | Das Verb - plansza 1
16 | Das Adjektiv - plansza 1
17 | Deutschland physisch 120x160 cm 1
18 | Deutschland politisch 120x160 ¢cm 1
19 | Die Priiposition - plansza 1
20 | Krajeniemieckojezyczne - mapapolilyczna 1
21 | Nowe zasady pisowni niemieckiej - zestaw plansz 1
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22 | Tempora 2 - plansza

23 | Tiere - plansza

24 | UnregelmiBigeundgemischteVerben

25 UnregelmiBigeVerben (backen-lugen) - plansza

26 | UnregelmiBigeVerben (messen-zwingen) - plansza

27 | Stownik turystyki i hotelarstwa polsko-niemiecki niemiecko-polski

Zadanie nr 4

Dodatkowe zajecia zawodowe: teoretyczne i praktyczne, staze zawodowe, propozycje

doposazenia pracowni zawodowych i warsztatu gastronomicznego.

Forma zajeé [ Staze zawodowe
Liczba godzin dla grupy w podziale na tydziei/miesigc/semests (niepotrzebne skreslic) | 40/160
Liczba oséb zaplanowanych do udzialu w zajgciach
Dziewczeta Chlopcey Razem
35 35 70

Organizacja stazy dla wszystkich uczestnikéw projektu u pracodawcéw =z branz turystycznych
i gastronomicznych wspélpracujacych ze szkola. Zaangazowanie si¢ pracodawcéw pozwoli na ksztaltowanie
u stazystéw umiejetnosci, kiére zwigksza szansg przyszlych absolwentéw na znalezienie zatrudnienia.

Forma zajeé | Wiasciciel bazy gastronomicznej
Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr | 40h x 3gr=120h
Liczba osGb zaplanowanych do udzialu w zajeciach
Dziewczeta Chiopcy Razem
15 15 3gr x 10os = 300séb

Zajecia skierowane sg do uczniéw klas technikum i zawodowych kucharskich celem pobudzenia pasji w
zawodzie, zdobywania do$wiadczen kulinarnych, stosowania nowoczesnych technik w sporzgdzaniu potraw,
uwzgledniania aktualnych trendéw zywieniowych, zwigkszania szans na egzaminach zewngtrznych i na rynku
pracy.

L.p. Nazwa wyposaZenia Sztuki

1 Srodki na zakup produktéw spozywezych dla 3 grup

Projektor Epson EB-S04 1
2 Uchwyt sufitowy KAUBER UP 70-120 1

LogiLink Kabel HDMI v1.4 Premium 10.0m 1
3 Laptop 1

Office 2016 dla Uzytkownikéw Domowych i Uczniéw |
4 Ekran Reczny MEDIUM MovieSmartRollo 150x150cm 1
5 Serwis obiadowy 12 0séb 1
6 Serwis kawowy 12 os6b 1
7 Zestaw sztuécdw 12 osdb 1
8 Obrusy 140cm x 140cm 10
9 Kuchenka mikrofalowa 1
10 | Ekspres do kawy 1
11 Noze kuchenne 10
12 | Patelnie 10
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13 [ Pélmiski 20
14 | Wagi elektroniczne 2
15 Blender 3
16 [ Stolnice 6
17 | Watki 6
18 | Swieczniki 6
19 [ serwetniki 6
20 | Piec konwekcyjno-parowy 1
21 | Lodéwka 1
22 | Czajniki bezprzewodowe 2
23 | Talerzyki do ciasta 24
24 | Dzbanki szklane 10
25 | Fartuchy rozmiar 38 10
26 | Fartuchy rozmiar 40 10
27 | Fartuchy rozmiar 42 10
28 | Chustki na glowe 15
29 | Czapki 15
30 | Zapaski 30

Forma zajeé ] Wiasciciel bazy cateringowej

Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr

| 40h x 3gr=120h

Liczba oséb zaplanowanych do udzialu w zajeciach

Dziewczgta Chlopcy

Razem

15 15

3gr x 100s = 30o0sdb

Zajecia skierowane sg do ucznidw klas technikum i zawodowych kucharskich celem pobudzenia pasji w
zawodzie, zdobywania do$wiadczen kulinarnych, stosowania nowoczesnych technik w sporzadzaniu potraw,
uwzgledniania aktualnych trendéw zywieniowych, zwiekszania szans na egzaminach zewnetrznych i na rynku

pracy.
L.p. Nazwa wyposaZenia Sztuki
] Srodki na zakup produktéw spozywczych Dla 3 grup
2 Piec konwekeyjno-parowy
3 Robot wieloczynnodciowy
4 Kuchenka mikrofalowa
5 Frytkownica
6 Laptop

Office 2016 dla Uzytkownikéw Domowych i Ucznidw

Projektor Epson EB-S04
7 Uchwyt sufitowy KAUBER UP 70-120
LogiLink Kabel HDMI v1.4 Premium 10.0m

8 Ekran Reczny MEDIUM MovieSmartRollo 150x150cm

9 Garnki érednie 31

10 Garnki srednie 51

11 | Fartuchy rozmiar 38

12 | Fartuchy rozmiar 40

13 [ Fartuchy rozmiar 42

14 | Chustki na glowe

15 | Czapki

16 | Zapaski

17 Serwis obiadowy 12 o0s6b

18 | Serwis kawowy 12 0sdb

19 Zestaw sztuéedw 12 osob

20 | Obrusy 140cm x 140cm

o
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21 Noze kuchenne 10
22 Patelnie 10
23 | Polmiski 20
24 | Wagi elektroniczne 2
25 Blender 3
26 Stolnice 6
27 | Walki 6
28 Swieczniki 6
29 serwetniki 6
30 | Talerzyki do ciasta 24
31 Dzbanki szklane 10

Forma zajeé | Akademia przyszlego hotelarza - wiedza i praktyka w hotelarstwie

Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr [40hx2gr=80h

Liczba os6b zaplanowanych do udzialu w zajeciach

Dziewczgla Chlopcy Razem

6 6 2gr x 60s6b = 120s6b

Zajecia skierowane sg do uczniéw klas hotelarskich celem pobudzenia pasji w zawodzie, zwickszenia szans
edukacyjnych i rozwojowych uczniéw, pedniesienia kwalifikacji zawodowych uczniéw, jako przyszlych
absolwentéw, m.in. poprzez wspélpracg szkoly z pracodawcami, oraz zwickszania szans na egzaminach
zewnetrznych i na rynku pracy,

L.p. Nazwa wyposazenia Sztuki

1 Wyjazd zawodoznawezy do hotelu dla 12 oséb 2 ‘
Utworzenie pracowni odzwierciedlajyce warunki pracy w hotelu.

L.p. Nazwa wyposazenia Sztuki |
1 Laptop 1 .
2 Program dla hoteli. 1
3 Rzutnik bezprzewodowy 1
4 Laserowe urzgdzenie wielofunkcyjne kolorowe 1

Materialy eksploatacyjne:
5 P tusz czarny |
P> tusz kolorowy ;
P papier ksero ‘
6 Pendrive 8GB 25
7 Tablica interaktywna 1
8 Bezwentylatorowy terminal dotykowy 1
9 Akeesoria do terminala 1
10 Termiczna drukarka bonowa (fiskalna) 1
11 | Akcesoria do drukarki 1
12 | Szuflada kasowa otwierana z géry. 1
13 Czytnik kart magnetycznych 1
14 | Lada recepcyjna pétokragta z szatkami wewnetrznymi i pétkami. 1
15 | Fax. 1
16 | Skaner. 1
17 | Sejf depozytowy. 1
18 Drzwi wewngtrzne hotelowe z mozliwogcig montazu zamka na karte magnetyczna. 1
19 | Zamek do drzwi na karlg magnetyczng . 1
20 | Programator kart. 1
21 Karty zblizeniowe. 5
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22 | Montaz zamka na kartg magnetyczng

23 Telewizor 60",

24 Radio.

25 L.6zko hotelowe 1-0s.

26 Materac na tézko 1-os.

27 Komplet podcieli 1-o0s.

28 | Zestaw rgeznikéw.

29 Minibar,

30 | Zestaw powitalny.

31 Wézek hotelowej obslugi pigter z pelnym zestawem.

32 | Odkurzacz hotelowy.

33 Chemex Classic Coffe Maker - 6 filizanek

34 | Chemex filtry papierowe kwadratowe 6

35 | Hario ceramiczny Drip V60-01

36 | Hario filtry papierowe V60-01

37 Hario Coffee Server V60-01 Microwave 360 ml

38 | HarioSyphonTechnica 5 filizanek

39 | HarioSyphon - papicrowe filtry z adapterem

40 | Rekrow palnik do HarioSyphon

41 | Areopress

42 | HarioDripScale - Waga do metod alternatywnych

43 | Bonavita Gooseneck Kettle - Czajnik I L

44 Baratza Encore

45 | Ekspres ci$nieniowy Promac Plus Me 2 grupowy

46 | Mlynek automatyczny Eureka Zenitch 65E

47 | Elektroniczny licznik przeplywu wody Brita 10-100A

48 Glowica uniwersalna BritaPurity By-pass 0-70% (3,8 cala)

49 | Wkiadfiltrujgey Brita Purity C150 Quell ST

50 | Tamper Motta czarny - 58 mm

51 Gumowa podktadka tampingowa Motta

52 Rhinowares Barista MilkPitcher - dzbanek niebieski 600 ml

53 | Rhinowares Professional Milk Jug - dzbancksrebrny 950 ml

54 Odbijak do fuséw Motta

h—‘l\)w»—‘»—-—-—»—nv——-—-»—-mwLﬁ——»—wt\)wl\)w—»—n—v—tl\)k\;}»—»—-»—-»——

Forma zaj¢é Internetowa obstuga podmiotéw braniy hotelarskiej i gastronomicznej. (Obsluga

programu gastronomicznego ePOS, mHotel)

Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr

| 30h x 4gr=120h

Liczba os6b zaplanowanych do udziatu w zajeciach

Dziewczgta Chiopey

Razem

10 10

4gr x 50s = 200s6bh

Szkolenie skierowane jest dla uczniéw klas gastronomiczno — hotelarskich cheacych podnie$é swojg wiedzg
gastronomiczng za pomocg nowoczesnego zarzadzania wspélezesng kuchnig i hotelem. Umiejetnosci te

zwiekszg szanse absolwentéw na rynku pracy.

L.p. Nazwa wyposaZenia Sztuki
1 Program gastronomiczny ,,Sprzedaz - ePOS” (firmy FoodSoft) 4
2 Szkolenie wdrozeniowe dla nauczyciela 1
3 KDS - elektroniczny ekran kucharza i menadzer realizacji zaméwien 1
4 Program gastronomiczny ,Magazyn” 1
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Doposazenie warsztatéw gastronomicznych w niezbedny sprzet.

L.p. Nazwa wyposaZenia Sztuki
1. | Garnek stalgast wysoki 32cm, 20,91 z pokrywka 5
2. | Garnek stalgast wysoki 36cm, 36,61 z pokrywka 2
3. | Garnek stalgast niski 40cm z pokrywka 31,41 3
4. | Piec konwekeyjno-parowy 7xgnl/1 cheftop plus 11,7 kw 1
5. | Garnek stalgast z pokrywkal6,11 2
6. | Garnek stalgast niski 32cm z pokrywka 12.91 2
7. | Sztuéee dla 150 0s6b/900 elementéw 1
8. | Wozek kelnerski 3 potkowy/2 pétkowy (po | szt) 2
9. | Warnik 10 1 stalgast 2
10. | Warnik 19 1 stalgast 2
11 | Stoly ( te same co z poprzednich projektéw) 20
12. | Termos stalowy stalgast 351 2
13. | Termos na posiltki ladowany od géry 2

Zadanie nr 5

Planowane kursy rozwijajace warsztat pracy uczniéw oraz podnoszace ich kwalifikacje.

Forma zajeé I Kurs Carvingu - poziom podstawowy
Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr |8hx2gr=16h
Liczba oséb zaplanowanych do udzialu w zajeciach
Dziewczgta Chiopcy Razem
10 10 2gr x 100s6b = 20 oséb

Cel szkolenia -podniesienie kompetencji zawodowych poprzez zdobycie umiejetnosci wykonywania
artystycznych dekoracji z warzyw i owocow.

Zakres szkolenia - szkolenie powinno obejmowaé praktyczng nauke tworzenia artystycznych dekoracji z
warzyw i owocow zgodnie ze standardami szkolenia carvingu na poziomie podstawowym. Szkolenie winno by¢
prowadzone w dwdéch grupach 10 osobowych, Szkolenie powinno zakoficzyé si¢ sprawdzeniem zdobytej wiedzy
1 umiejetnosei. -

Wymiar godzin szkolenia - 16 godzin (8 godzin na grupg) zajeé teoretycznych i praktycznych w zakresie
carvingu poziom podstawowy.

Uzyskane uprawnicnia i dokumenty - kazdy uczestnik szkolenia po uzyskaniu pozytywnego wyniku
sprawdzianu wiedzy i umiejg¢tnosei otrzyma certyfikat o ukonczeniu szkolenia z zakresu carvingu na poziomie
podstawowym.

Forma zajeé | Kurs Carvingu - poziom sredniozaawansowaiy
Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr I 9hx2gr=18h
Liczba oséb zaplanowanych do udzialu w zajeciach
Dziewczgla Chlopcy Razem
10 10 2gr x 100séb = 20 oséb

Cel szkolenia -podniesienie kompetencji zawodowych poprzez zdobycie umiejetnosci wykonywania
artystycznych dekoracji z warzyw i owocow.

Zakres szkolenia - szkolenie powinno obejmowaé praktyczng nauke tworzenia artystycznych dekoracji z
warzyw i owocéw zgodnie ze standardami szkolenia carvingu na poziomie $redniozaawansowanym. Szkolenie
winno by¢ prowadzone w dwdch grupach 10 osobowych. Szkolenie powinno zakoficzy¢ sie sprawdzeniem
zdobytej wiedzy i umiejgtnosci.

Wymiar godzin szkolenia - 18 godzin (9 godzin na grupg) zajgé teoretycznych i praktycznych w zakresie
carvingu poziom sredniozaawansowany.

Uzyskane uprawnicnia i dokumenty - kazdy uczestnik szkolenia po uzyskaniu pozytywnego wyniku
sprawdzianu wiedzy i umiejgtnosci otrzyma certyfikat o ukonczeniu szkolenia z zakresu carvingu na poziomie
$redniozaawansowanym.
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Forma zajeé | Kurs Carvingu - techniki graficzne

Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr [9hx2gr=18h
Liczba os6b zaplanowanych do udzialu w zajeciach
Dziewczgta Chiopey Razem

10 10 2gr x 100s6b = 20 0sdb

Cel szkolenia -podniesienie kompetencji zawodowych poprzez zdobycie umiejg¢tnodci wykonywania
artystycznych dekoracji z warzyw i owocéw,

Zakres szkolenia - szkolenie powinno obejmowaé praktyczng naukg tworzenia artystycznych dekoracji z
warzyw 1 owocéw zgodnie ze standardami szkolenia carvingu - techniki graficzne. Szkolenie winno by¢
prowadzone w dwdch grupach 10 osobowych. Szkolenie powinno zakoriczy¢ sig sprawdzeniem zdobytej wiedzy
i umiejetnoscei.

Wymiar godzin szkolenia - 18 godzin (9 godzin na grupe) zajeé teoretycznych i praktycznych w zakresie
carvingu poziom podstawowy.

Uzyskane uprawnienia i dokumenty - kazdy uczestnik szkolenia po uzyskaniu pozytywnego wyniku
sprawdzianu wiedzy i umiejetnodci otrzyma certyfikat o ukonczeniu szkolenia z zakresu carvingu - techniki
graficzne.

Forma zajeé | Kurs dekorowania potraw
Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr [8hx2gr=16h
Liczba 0s6b zaplanowanych do udzialu w zajeciach
Drziewczgta Chiopey Razem
10 10 2¢r x 100s6b = 20 0s6b
Cel szkolenia -podniesienie kwalifikacji zawodowych poprzez ukoniczenie szkolenia z zakresu

dekorowania potraw i umozliwienie podjgcia pracy w zawodzie kucharza.
Uzyskane uprawnienia i dokumenty - kazdy uczestnik szkolenia po uzyskaniv pozytywnego wyniku
sprawdzianu wiedzy i umiejgtnosei otrzyma certyfikat o ukoiiczeniu szkolenia z zakresu dekorowania potraw.

Forma zajgé | Kurs dietetyki
Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr [30hx1gr=30h
Liczba 0s6b zaplanowanych do udziatu w zajgciach
Dziewczgla Chiopcy Razem
5 5 lgr x 100s6b = 10 oséb
Cel szkolenia -podniesienie kwalifikacji zawodowych poprzez ukonczenie szkolenia z zakresu dietetyki i

umozliwienie podjgcia pracy w zawodzie dietetyka.
Uzyskane uprawnienia i dokumenty - kazdy uczestnik szkolenia po uzyskaniu pozytywnego wyniku
sprawdzianu wiedzy i umiejgtnosci otrzyma certyfikat o ukonczeniu szkolenia z zakresu dietetyki.

Forma zajeé | Kurs barmana
Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr [ 16hx3gr=48h
Liczba 0s6b zaplanowanych do udziatu w zajeciach
Dziewczgla Chlopcy Razem
15 15 3gr x 100sdb = 30 oséb

Cel szkolenia -podniesienie kwalifikacji zawodowych poprzez ukonczenie szkolenia z zakresu barmana 1
stopnia i umozliwienie podjecia pracy w zawodzie barmana.

Zakres szkolenia - szkolenie powinno odbywaé sie zgodnie z przyjetymi standardami szkolenia z zakresu
barmana. Szkolenie winno byé prowadzone w dwdéch grupach 10 osobowych. Szkolenie powinno zakonczy¢
si¢ sprawdzeniem zdobytej wiedzy 1 umiejetnosci.

Uzyskane uprawnienia i dokumenty - kazdy uczestnik szkolenia po uzyskaniu pozytywnego wyniku
sprawdzianu wiedzy i umiejetnodci otrzyma certyfikat o ukonczeniu szkolenia z zakresu barmana I stopnia.
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Forma zajeé | Kurs baristy I stopnia

Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr [8hx3gr=24h
Liczba os6b zaplanowanych do udzialu w zajeciach
Dziewczgta Chiopcy Razem

15 15 3gr x 100séb = 30 osob

Zapoznanic uczestnikéw z podstawowymi czynno$ciami zwigzanymi z zawodem Baristy tj, obsluga ekspresu
ci$nieniowego, nauka przygotowania espresso, spieniania mleka, przygotowania podstawowych kaw na bazie
espresso, biergca konserwacja i czyszczenie sprzetu.

Forma zajeé | Kurs baristy Il stopnia
Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr | 8hx3gr=24h
Liczba os6b zaplanowanych do udzialu w zajeciach
Dziewczgta Chlopcy Razem
15 15 3gr x 100s6b = 30 osdb

Doskonalenie umiejgtnoéci nabytych podczas kursu Barista I stopnia, Nauka ustawiania mltynka. Nauka podstaw
latte art.

Forma zajed | Kurs alternatywnych metod parzenia kawy
Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr [ 8hx3gr=24h
Liczba 0s6b zaplanowanych do udzialu w zajeciach
Dziewczeta Chiopey Razem
15 15 3gr x 100séb = 30 oséb

Nauka przygotowywania kaw przy uzyciu tzw. Alternatywnych metod parzenia Kawy. Poznanie parametréw i
zasad pozwalajacych na wydobycie jaknajlepszego smaku kawy.

Forma zajeé | Zaawansowany kurs latte art.
Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr [8hx3gr=24h
Liczba 0s6b zaplanowanych do udzialu w zajeciach
Dziewczela Chiopcey Razem
15 15 3gr x 100s6b = 30 osob

Doskonalenie metod latte art. Czyli kreowania wzoréw na kawie przy uzyciu metod freepourething.

Forma zajeé I Szkolenie sensoryczne
Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr [8hx3er=24h
Liczba oséb zaplanowanych do udzialu w zajeciach
Dziewczgta Chiopcy Razem
15 15 3gr x 100s6b = 30 osdb

Zapoznanie si¢ z aromatami i smakami wystepujacymi w kawie, Nauka prowadzenia cuppingu kawy czyli
sensorycznego badania jej jakosci, zapoznanie sig¢ ze smakiem najlepszych i najgorszych kaw dostgpnych na
$wiecie. Nauka rozpoznawania defektéw ziarna. Uzyskanie informacji dotyczqecych dziatania palarni kawy.
Uzyskanie informacji zwigzanych z technologig palenia i pakowania kawy.

Forma zajeé | Kurs Kelnerstwa
Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr | 16hx2gr=32h
Liczba oséb zaplanowanych do udzialu w zajeciach
Dziewczeta Chlopcy Razem
10 10 2gr x 100séb = 20 os6b

Cel szkolenia -podniesienic kwalifikacji zawodowych poprzez ukonczenie szkolenia z zakresu kelnerstwa i
umozliwienie podjgcia pracy w zawodzie kelnera.

Zakres szkolenia - szkolenie powinno odbywac sie zgodnie z przyjetymi standardami szkolenia z zakresu
kelnerstwa. Szkolenie winno by¢ prowadzone w dwdéch grupach 10 osobowej. Szkolenie powinno zakonczy¢ sie
sprawdzeniem zdobytej wiedzy i umiejgtnosei.

Wymiar godzin szkolenia - 32 godzin (16 godzin na grupg) zajgé teoretycznych i praktycznych w zakresie
kelnerstwa.
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Zadanie nr 6

Planowane konkursy dla uczniéw.

Forma zajeé —I Konkurs carvingu

Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr |

Liczba os6b zaplanowanych do udzialu w zajgciach

Dziewczgta Chiopcy Razem

6 6 12 oséb

Gléwnymcelem konkursu jest podniesienie rangi zawodu i ksztalcenia zawodowego, zachgcenie mlodziezy do
dalszego doskonalenia umiejgtnodci zawodowych, stworzenie mozliwodci sprawdzenia si¢ i konfrontacji z
uczniami innych klas i szkél, wymiana do$wiadczeni, przyblizenie sztuki carvingu, wprowadzenie nowej i
cickawej formy dekoracji rozwijanie wyobrazni kulinarnej oraz stworzenie uczniom mozliwosci
zaprezentowania swoich umiejgtnodci w zakresie carvingu.

Forma zajeé | Konkurs kulinarny "Wariacje z pstrggiem’’

Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr I

Liczba osdb zaplanowanych do udzialu w zajgciach

Dziewczgta Chiopey Razem

4 4 8 0sdb

Giéwnymeelem konkursu jest podniesienie rangi zawodu i ksztalcenia zawodowego, zachecenie mlodziezy do
dalszego doskonalenia umiejgtnoéci zawodowych, stworzeniec mozliwosci sprawdzenia sie i konfrontacji z
uczniami innych klas i szkéf, wymiana do$wiadczen, wprowadzenie nowej i cickawej formy dekoracji
rozwijanie wyobrazni kulinarnej oraz stworzenie uczniom mozliwosci zaprezentowania swoich umiejetnosci w
zakresie przygotowywania pstraga w r6znych wariantach kulinarnych

Forma zajeé | Konkurs kulinarny "Polska kuchnia regionalna"'

Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr |

Liczba 0s6b zaplanowanych do udzialu w zajeciach

Dziewczeta Chlopcy Razem

3 8 16 oséb

Celem konkursu jest podniesienie rangi zawodu i ksztalcenia zawodowego poprzez stworzenie uczniom
mozliwodci zaprezentowania swoich umiej¢tnodei. Promowanie sztuki kulinarnej, zachegcanie do poszukiwania
pomysléw i inspiracji, zaprezentowanie szerokiemu gronu odbiorcéw bogactwa i réznorodnoscei kuchni polskicj.
Zgromadzenie oraz poglebienie wiedzy na temat tradycyjnych potraw i zwyczajéw kulinarnych réznych
regiondw naszego kraju i wymiana doswiadczen.

Forma zajeé [ Konkurs kulinarny "Kamieni w zmystach"
Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr I
Liczba 0s6b zaplanowanych do udzialu w zajeciach
Dziewczgta Chiopcy Razem
8 8 16 0s6b

Celem konkursu jest podniesienie rangi zawedu i ksztalcenia zawodowego poprzez stworzenie uczniom
mozliwosei zaprezentowania swoich umiej¢tnosei. Promowanie sztuki kulinarnej, zachecanie do poszukiwania
pomysiéw i inspiracji kulinarnych, zaprezentowanie szerokiemu gronu odbiorcéw bogactwa i réznorodnosci
kuchni tradycyjnej. Zgromadzenie oraz poglebienie wiedzy na temat potraw i zwyczajéw kulinarnych naszego
regionu, wymiana do$wiadczen i wspieranie lokalnej tozsamoéci

Zadanie nr 7

Planowane kursy i szkolenia dla nauczycieli zawodu.
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Forma zajeé | Kurs Carvingu - poziom podstawowy

Liczba godzin dla grupy w podziale na /semesir [8hxlgr=8h
Liczba 0s6b zaplanowanych do udziatu w zajeciach
Dziewczeta Chiopcy Razem

6 2 lgr x 8 os6b = 8 0séb

Cel szkolenia -podniesienie kompetencji zawodowych poprzez zdobycie umiejginosci wykonywania
artystycznych dekoracji z warzyw i owocow.

Zakres szkolenia - szkolenie powinno obejmowaé praktyczng nauke tworzenia artystycznych dekoracji z
warzyw i owocéw zgodnie ze standardami szkolenia carvingu na poziomie podstawowym.

Wymiar godzin szkolenia - 8 godzin (8 godzin na grupg) zajec teoretycznych i prakilycznych w zakresie
carvingu poziom podstawowy.

Uzyskane uprawnienia i dokumenty - kazdy uczestnik szkolenia po uzyskaniu pozytywnego wyniku
sprawdzianu wiedzy i umiejgtnogei otrzyma certyfikat o ukoiiczeniu szkolenia z zakresu carvingu na poziomie
podstawowym.

Forma zajec | Kurs Carvingu - poziom Sredniozaawansowany
Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr | 9hxlgr=9h
Liczba os6b zaplanowanych do udzialu w zajeciach
Dziewczeta Chiopcy Razem
6 2 ler x 8 0s6b = 8 osdb

Cel szkolenia -podniesienic kompetencji zawodowych poprzez zdobycic umiejgtnosci wykonywania
artystycznych dekoracji z warzyw i owocow.

Zakres szkolenia - szkolenie powinno obejmowaé praktyczng nauk¢ tworzenia artystycznych dekoracji z
warzyw i owocéw zgodnie ze standardami szkolenia carvingu na poziomie $redniozaawansowanym.

Wymiar godzin szkolenia - 9 godzin (9 godzin na grupg) zajgé teoretycznych i praktycznych w zakresie
carvingu poziom sredniozaawansowany.

Uzyskane uprawnienia i dokumenty - kazdy uczestnik szkolenia po uzyskaniu pozytywnego wyniku
sprawdzianu wiedzy i umiejetnosei otrzyma certyfikat o ukoficzeniu szkolenia z zakresu carvingu na poziomie
$redniozaawansowanym,

Forma zajeé | Kurs Carvingu - techniki graficzne
Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr [9hx1gr=9h
Liczba 0s6b zaplanowanych do udziatu w zajgciach
Dzicwczgta Chlopey Razem
6 2 lgr x 8 0s6b = 8 osdb

Cel szkolenia -podniesienie kompetencji zawodowych poprzez zdobycie umicjgtnosci wykonywania
artystycznych dekoracji z warzyw i owocow.

Zakres szkolenia - szkolenie powinno obejmowaé praktyczna nauke tworzenia artystycznych dekoracji z
warzyw i owocow zgodnie ze standardami szkolenia carvingu - techniki graficzne.

Wymiar godzin szkolenia - 9 godzin (9 godzin na grupg) zajgé teoretycznych i praktycznych w zakresie
carvingu techniki graficzne.

Uzyskane uprawnienia i dokumenty - kazdy uczestnik szkolenia po uzyskaniu pozytywnego wyniku
sprawdzianu wiedzy i umiejgtnosei otrzyma certyfikat o ukoriczeniu szkolenia z zakresu carvingu - techniki
graficzne.

Forma zajeé | Kurs dekorowania potraw
Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr [8hx1gr=8h
Liczba 0s6b zaplanowanych do udziatlu w zajgciach
Dziewczeta Chiopcy Razem
6 2 lgr x 8 0sdb = 8 0sdh
Cel szkolenia -podniesienie kwalifikacji zawodowych poprzez ukorczenie szkolenia 7 zakresu

dekorowania potraw i umozliwienie podjecia pracy w zawodzie kucharza.
Uzyskane uprawnienia i dokumenty - kazdy uczestnik szkolenia po uzyskaniu pozytywnego wyniku
sprawdzianu wiedzy i umiejetnodci otrzyma certyfikat o ukoriczeniu szkolenia z zakresu dekorowania potraw.
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Forma zajec¢ | Kurs barmana

Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr [16hx1gr=16h
Liczba os6b zaplanowanych do udzialu w zajgciach
Dziewczgta Chiopcy Razem
5 2 lgr x 7 oséb = 7 0séb
Cel szkolenia -podniesienie kwalifikacji zawodowych poprzez ukoiczenie szkolenia z zakresu

barmana I stopnia i umozliwienie podjecia pracy w zawodzie barmana.

Zakres szkolenia - szkolenie powinno odbywaé si¢ zgodnie z przyjetymi standardami szkolenia z zakresu
barmana,

Uzyskane uprawnienia i dokumenty - kazdy uczestnik szkolenia po uzyskaniu pozytywnego wyniku
sprawdzianu wiedzy i umiej¢tnogei otrzyma certyfikat o ukonczeniu szkolenia z zakresu barmana I stopnia.

Forma zajeé | Kurs baristy I stopnia
Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr [Shxlgr=8h
Liczba 0s6b zaplanowanych do udziatu w zajeciach
Dziewczgta Chlopey Razem
5 2 lgr x 7 oséb = 7 oséb

Zapoznanie uczestnikéw z podstawowymi czynnodciami zwigzanymi z zawodem Baristy tj, obstuga ekspresu
cisnieniowego, nauka przygotowania espresso, spieniania mleka, przygotowania podstawowych kaw na bazie
espresso, biezgca konserwacja i czyszczenie sprz¢tu. Zapoznanie z metodami nauczania zwigzanymi z tematem
kursu.

Forma zajeé | Kurs baristy 11 stopnia
Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr [8hx1lgr=8h
Liczba os6b zaplanowanych do udzialu w zajeciach
Dziewczeta Chlopcey Razem
3 2 lgr x 7 oséb = 7 0s6b

Doskonalenie umiejetnosci nabytych podczas kursu Barista I stopnia. Nauka ustawiania miynka. Nauka podstaw
latte art. Zapoznanie z metodami nauczania zwigzanymi z tematem kursu,

Forma zajeé | Kurs alternatywnych metod parzenia kawy
Liczba godzin dla grupy w podziale na /semesir [8hx1lgr=8h
Liczba 0séb zaplanowanych do udzialu w zajgciach
Dziewczeta Chiopcy Razem
] 2 lgr x 7 0s6b = 7 0s6b

Nauka przygotowywania kaw przy uzyciu tzw. Alternatywnych metod parzenia Kawy. Poznanie parametrow i
zasad pozwalajgcych na wydobycie jak najlepszego smaku kawy. Zapoznanie z metodami nauczania zwigzanymi
7 tematem kursu.

Forma zajeé | Zaawansowany kurs latte art.
Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr [8hx1gr=8h
Liczba 0s6b zaplanowanych do udziatu w zajeciach
Dziewczgla Chlopey Razem
5 2 lgr x 7 0s6b =7 os6b

Doskonalenie metod latte art. Czyli kreowania wzoréw na kawie przy uzyciu metod freepour i ething.
Zapoznanie z metodami nauczania zwigzanymi z tematem kursu.
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Forma zaje¢é | Szkolenie sensoryczhe

Liczba godzin dla grupy w podziale na /semestr [8hx1gr=8h
Liczba os6b zaplanowanych do udzialu w zajgciach
Dzicwczeta Chiopcy Razem

5 2 lgr x 7 0s6b = 7 oséb

Zapoznanie si¢ z aromatami i smakami wystgpujacymi w kawie, Nauka prowadzenia cuppingu kawy czyli
sensorycznego badania jej jakosci, zapoznanic si¢ ze smakiem najlepszych i najgorszych kaw dostgpnych na
$wiecie. Nauka rozpoznawania defektéw ziarna. Uzyskanie informacji dotyczgcych dziatania palarni kawy.
Uzyskanie informacji zwigzanych z technologia palenia i pakowania kawy. Zapoznanie z metodami nauczania

zwigzanymi z tematem kursu.

Zadanie nr 8

Propozycja zaje¢ ze szkolnym doradcg zawodowym i doposazenie Szkolnego Osrodka

Kariery.
Forma zajeé | Szkolny Punkt Informacji i Kariery. Zajgcia doradztwa personalnego i zawodowego.
Liczba godzin dla grupy w podziale na tydzicii/miesige/semestr (niepotrzebne skreslic) 3 h x 70 oséb =
210h
Liczba 0s6b zaplanowanych do udzialu w zajgciach
Dziewczgta Chlopcey Razem
35 35 70
Indywidualne zajecia z doradcg zawodowym dla wszystkich uczestnikéw projektu.
L.p. Nazwa wyposaZenia Sztuki

1 Zakup programu multimedialnego "Wstgpna orientacja zawodowa” 1

2 Zakup programu multimedialnego "Wiclowymiarowy kwestionariusz preferencji” 1

3 Laptop 1
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